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LA RAMBLA

RESTALURANT LA RAMBLA DESDE 1986

MENU ANY NOU 40,00 €

PRIMERS PLATS / PRIMEROS PLATOS / STARTERS

Amanida de Formatge de Cabra i Nous amb Vinagreta de Tomaquet Confitat
Ensalada de Queso de Cabra y Nueces con Vinagreta de Tomate Confitado
Salad with Goat Cheese and Walnuts Confit Tomato Vinaigrette

Sopa de Nadal amb galets i pilota
Sopa de Navidad
Christmas Soup

Caldereta de rap i gambes
Caldereta de rape y gambas
Montkfish and Prawns Soup

El nostre canelé de pasta fresca, rostit de festes i beixamel trufada
Nuestro canelén de pasta fresca y rustido navidefio y bechamel trufada
Our Christmas roast fresh pasta cannelloni with truffled béchamel

Timbal d’escalivada i formatge de cabra gratinat
Timbal de escalivada y queso de cabra gratinado
Escalivada (a dish of smoked, roasted vegetables) with Goat Cheese Grilled

Raviolis de Botifarra i Rovellons amb Beixamel trufada
Raviolis de Butifarra y Niscalos con Beixamel trufamada
Ravioli with Rosinyols

Risotto de Ceps amb Foie Poélé
Risotto de Boletus con Foie Poélé
Boletus Risotto with Foie Poélé

Carpaccio de peu de porc amb foie, pinyons i vinagreta de ceps
Carpaccio de pies de cerdo con foie, pifiones y vinagreta de cepas
Carpaccio of pork feet with foie , pine nuts and vinaigrette of vines

SEGONS PLATS / SEGUNDOS PLATOS / MAIN COURSE

Morro de bacalla a la mousselina d'alls i melmelada de tomaquet
Morro de bacalao a la mouselina de ajos y tomate confitado
Codfish with garlic mousseline and tomato confit

Rap a la marinera amb cloisses i gambes
Rape a la marinera con almejas y gambas
monkfish with seafood sauce with clams and Palamés prawns

Llom de Salm6 amb verduretes
Lomo de Salmén con verduritas
salmon with vegetables

Fricandd de Nadal amb llenegues i rovellons
Fricand6 de Navidad con llanegues y rovellones
Christmas fricandé with mushrooms

Rostit de pollastre ben criat a la catalana
Asado de pollo bien criado a la catalana
Chicken Roast to Catalan

Mar i Muntanya de Peus de Porc sense feina amb Gambes
Mar y Montafia de Pies de Cerdo sin trabajo con Gambas
Sea and Mountain Pork Pies ready to eat with Prawns

Hamburguesa de Filet de Vedella i Papada Ibérica amb Foie Pbelé i salsa Oporto
Hamburguesa de Solomillo de Ternera y papada Ibérica con Foie Poelé y salsa Oporto
Beef steak and Iberian pork burger with Foie Péelé and Oporto sauce

POSTRES / POSTRES / DESERTS

Flam de xocolata blanca i vainilla amb textures de pinya
Flan de chocolate blanco y vainilla con texturas de pifia
White chocolate and vanilla flam with pineapple textures

Cheesecake de gerds i xocolata amb maduixetes a la menta
Cheesecake de frambuesa y chocolate con fresas a la menta
Raspberry and chocolate cheesecake with strawberries and mint

Copa de iogurt i llima amb escuma de mandarina
Copa de yogur y lima con espuma de mandarina
Yogur and lime mousse

Pastis Sacher, crumble de cacau i sorbet de gerds
Pastel Sacher, crumble de cacao y sorbete de frambuesa
Chocolate sacher cake with raspberry sorbet

Profiteroles de nata amb xocolata fondant
Profiteroles de nata con chocolate fondant
Profiteroles with Chocolate Cream

Sorbet de mandarina
Sorbete de mandarina
Tangerina Sorbet
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